
来場事前登録をお願いします。
ご招待券

・JR 浜松町駅(北口)から約350m 徒歩5分
・ゆりかもめ(新交通) 竹芝駅から約100m 徒歩2分
・都営大江戸線(地下鉄) 大門駅から約450m 徒歩7分
・東京モノレール 浜松町駅(北口)から約350m 徒歩5分
・都営浅草線(地下鉄) 大門駅から約450m 徒歩7分

事前登録はこちらから
入場時の混雑緩和のため入場事前登録をお願いいたします。
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北口

ゆりかもめ

イタリア料理コンテスト
決勝戦開催！

第4回

イタリア料理専門展

【アッチ・グスト】

イ タ リ ア 全 2 0 州 を 感 じ る

2024

第　2 回



愛翔／アイラーティ／ag-people／アサヒビール／アプレヴ・トレーディング／淡路麺業／アンナ／石光商事／イタショク／伊那食品工業／岩塚製菓／宇和島青
果市場／NKT／エフ・エム・アイ／MSD商事／オカモト／オキオリーブ／オリタリア／カゴメ／鹿嶋本小倉／カジワラキッチンサプライ／活ムール貝の5108 

GOTOBAR／かほくらし社／亀屋食品／カルピジャーニ・ジャパン／川俣町農業振興公社／コンエアージャパン／坂ノ途中／サジェーザエコラージオ／サッソリーノ／佐勇／サンエイト貿易／サン
ヨーフーズ／CT SPIRITS JAPAN／シブヤ／シブヤフーズイノベート／ジャパンソルト／ジョイタパス／湘南貿易／食品新聞社／スジャータめいらく／鈴木食品／セイショウトレーディング・インコー
ポレーション／総合食品研究所／髙瀬物産／タカナシ販売／高村刃物製作所／TATSUMI／CESARINI SARTORI／地中海フーズ／ツジ・キカイ／ディバース／Di Marco Japan K.K／デ
ニオ総合研究所／DELICIOUS & Co.／鳥取県庁／トラキヤ／ドラフトワインシステム／中沢乳業／日伊協会／日欧商事／日仏貿易／ニチワ電機／日清製粉ウェルナ／ニップン／日本イタリ
ア料理協会／ネスレ日本／ハウスギャバン／はくばく／パシフィック洋行／XARA／バリラジャパン／パリンカ／フードライナー／藤村製作所／フタバ／舟形マッシュルーム／プレージョ／フレッ
シュ・フード・サービス／FRESH CHEESE STUDIO／ホシザキ東京／マイスタヴェルク・ホールディングス／三井食品／三井物産／村上農園／MESA TOKYO／メモス／mercato italiano
／モンテ物産／山本忠信商店/十勝ロイヤルマンガリッツァ豚／UCCコーヒープロフェッショナル／リードオフジャパン／ワキュウトレーディング

名 

刺
（一社）日本イタリア料理協会
〒150-0002 東京都渋谷区渋谷2-4-7
YK青山2F（㈱メディアフレックス内）
TEL.03-6427-6883

お問い
合わせ

デモンストレーションスケジュール

セミナースケジュール

出展社一覧

1月30日（火） 1月31日（水）
3F 4F 3F 4F

1月30日（火） 1月31日（水）

11：00～15：00

第4回

スペイン
1２:30～13:10　

スリオラ
本多 誠一 氏

イタリア
1３:５0～1４:３0　

カーサビアンカ
那須 昇 氏

イタリア
１５：３０～1６:10

アルケッチァーノ
奥田 政行 氏

スライブ フード＆ワークス
大石 知子 氏

イタリア
１4：３０～15:10

リストランテ 濱﨑
濱﨑 龍一 氏 

イタリア
１5：３０～16:10

リストランテ アルポルト
片岡 護 氏 

イタリア
１3：３０～14:10

７０１（nanamaruichi)
直井 一寛 氏

イタリア
１2：３０～13:10

タンタローバ
林 祐司 氏

11:00～12:00

出展社プレゼンコーナー１1：3０～12:10
㈱村上農園
・マイクロハーブ22種
・お客様がのぞむ「健康メニュー」スプラウトシリーズ

㈱ツジキカイ
「～熱々凍結ナポリピッツァとは～世界一のピッツァ職人
牧島シェフによるデモンストレーション」

出展社プレゼンコーナー１0：3０～11:10

㈲mercato italiano
「押し出しパスタマシーンのデモンストレーション」

出展社プレゼンコーナー１4：3０～15:10

㈱イタショク
「ソアーヴェが起こしたムーブメント」

出展社プレゼンコーナー１3：3０～14:10
ネスレ日本㈱
「リストランテ アル・ポンテ 原シェフによるピスタチオ
ソースとジュ・ド・コキーユのデモンストレーション」

出展社プレゼンコーナー１5：3０～16:10
㈱山本忠信商店/十勝ロイヤルマンガリッツァ豚
「十勝ロイヤルマンガリッツァ豚と
北海道産冷凍カット野菜のご案内」

出展社プレゼンコーナー１2：3０～13:10

ナポリピッツァ１6：0０～17:00
日本ナポリピッツァ職人協会
大西 誠 氏
牧島 昭成 氏

井上 勇 氏
大坪 善久 氏

大関 真吾 氏
大削 恭介 氏

日本ナポリピッツァ職人協会 「世代で違う、調理方法や食材の
コト ２０２４」
（一社）日本イタリア料理協会

13:00～14:00

「最古の調味料、オリーブオイル
と共にイタリア各州を巡る」 マンマのイタリア食堂

主宰
長本 和子 氏

「セコンドピアットの豚肉料理」

ポンテ カルボ
（Chef Ropia料理人の世界）
小林 諭史 氏

15:00～16:00 11:00～12:00 13:00～14:00 15:00～16:00

「飲食店経営におけるSNSの
活用方法」

㈱柴田書店月刊専門料理編集長
MOOK編集長
齋藤 立夫 氏

「業界最新トレンドについて」

ワイン
１1：３０～12:10

ワイン ソムリエ  宮嶋 勲 氏
「最後はなぜかうまくいくイタリア人」著者

名誉会長
落合 務 氏

実行委員長
鈴木 弥平 氏

イル・リフー
ジョ・ハヤマ
渡辺 明 氏

大西 誠 氏

牧島 昭成 氏

井上 勇 氏

大坪 善久 氏

大関 真吾 氏

大削 恭介 氏

「ダブルアームミキサー、ドウコンでの発酵管理、電気式石窯での焼成から熱々凍結まで徹底解説」


